Menu

Gedeck pro Person
Aufstrich, marinierter Rohschinken & frisch gebackenes Gebdack

Gebratene Jakobsmuscheln, Babyspinat-Salat,
Grammeln & Sellerie

Sauvignon Blanc 2023 ~ Gmeiner. Purbach

Cappuccino vom Bdarlauch, knuspriger Blutwurst &
Blatterteigstangerl

Gruner Veltliner Federspiel 2023 ~ Domdne. Wachau

Knusprig gebratenes Filet vom Wildfang Zander,
mit fermentierten roten RUben, Topinambur &
hausgemachten Gnocchi | als Vorspeise

als Hauptspeise

Chardonnay Riefring Thal DAC 2077 ~ Sommer.
Donnerskirchen

Limetten Sorbet mit Prosecco

Duett vom Lamm (geschmort und rosa gebraten) mit
eingelegten Radieschen & Erdapfelstampf
Alter Berg Blaufrénkisch Bio 2017 ~ Heinrich. Gols

Marzipan Kirschknddel in Mohnbrédsel mit eingelegten
Weichseln & Sauerkirscheneis

Spdtlese Exquisit 2020 ~ Nittnaus. Gols

4 Gange Menu
Weinbegleitung

6 Gadnge MenuU
Weinbegleitung
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Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden

konnen. Wir bitten um lhr Verstdndnis. Gerne informiert Sie unser

geschultes Service-Team Uber die Allergene.



Vorspeisen

Praline von der Blutwurst mit Belugalinsen - Salat,
marinierten Zuckererbsenschoten & Disteldl

Welschriesling 2022 ~ Tallian. Rechnitz 1/8

Knusprig gebratenes Filet vom Wildfang Zander,
mit fermentierten roten RUben, Topinambur &
hausgemachten Gnocchi

Chardonnay Riefring Thal DAC 2017 ~ Sommer. 1/8
Donnerskirchen

Hausgemachte Grammelknddel vom Mangalitza
Schwein mit brauner Butter & Krautsalat

Pinot Noir Vogelsang 2019 ~ Lentsch. Donnerskirchen 1/8

Knackig bunte Salate mit marinierten Wildkrautern,
gerdsteten Kurbiskernen, Balsamico Dressing &
Olivendl

mit gebratenen Atlantik Garnelen

Fossil Tappas (Dreierlei)
Gelber Muskateller Heideboden 2023 ~ Winzenz, Seewinkel 1/8

Gebratene Jakobsmuscheln, Babyspinat-Salat,
Grammeln & Sellerie

Sauvignon Blanc 2023 ~ Gmeiner. Purbach 1/8

Hausgemachte Erdapfel-Teigtascherl mit Barlauch-
Topfenfille, brauner Butter & Balsamico Glace

Welschriesling 2022 ~ Tallian. Rechnitz 1/8
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Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden
kdnnen. Wir bitten um lhr Verstdndnis. Gerne informiert Sie unser

geschultes Service-Team Uber die Allergene.



Suppen

Fossil’s Fischsuppe mit Neusiedler-See Fisch,
Tarhonya & GemUse | als Vorspeise
als Hauptspeise

Cappuccino vom Barlauch, knuspriger
Blutwurst & Blatterteigstangerl

Klare Hihnersuppe mit Frittaten oder Grief3nockerl

Hauptspeisen

Halbes Backhendl mit Erdépfel-Vogerlsalat & Kirbis-
Kerndl

Welschriesling 2022 ~ Tallian. Rechnitz

Im Rauch-Speckmantel rosa gebratenes Schweinefilet
mit Barlauch Risotto & grinem Spargel

St Laurent 2018 ~ Schwertfihrer. Sooss

Knusprig gebratenes Filet vom Wildfang Zander,
mit fermentierten roten RUben, Topinambur &
hausgemachten Gnocchi

Chardonnay Riefring Thal DAC 2077 ~ Sommer.
Donnerskirchen

Duett vom Lamm (geschmort und rosa gebraten) mit
eingelegten Radieschen & Erddpfelstampf

Alter Berg Blaufrdnkisch Bio 2017 ~ Heinrich. Gols

Hausgemachte Grammelknddel vom Mangalitza
Schwein mit Krautsalat & brauner Butter

Pinot Noir Vogelsang 2019 ~ Lentsch. Donnerskirchen

Hausgemachte Erddpfel-Teigtascherl mit Barlauch-
Topfenfllle, brauner Butter & Balsamico Glace

Welschriesling 2022 ~ Tallian. Rechnitz
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Dessert

Schokoladen - Lavakuchen mit Passionsfrucht &
Kakaobutter-Ingwer-Eis

Marzipan Kirschknédel in Mohnbrédsel mit eingelegten
Weichseln & Sauerkirscheneis

Fruchtsorbet
(Hausgemacht, von Frichten der Saison)

Hausgemachter Apfel Streuselkuchen
mit Schlagobers
mit Vanilleeis und Schlagobers

Tee & Kaffee

Tee
Frichte | Krauter | Grin | Schwarz

Espresso ~llly | klein
grof3

Cappuccino ~ llly

Café Latte
Eiskaffee

Verlangerter

12,50

12,50

4,50

7,00
9.50
12,50

Kanne 5,50

Tasse 3,70
490

Tasse 490

Glas 5,00

Glas 9,50

Tasse 450

Bitte beachten Sie, dass Rechnungen nur tischweise erstellt werden
kdnnen. Wir bitten um |hr Verstdndnis. Gerne informiert Sie unser

geschultes Service-Team Uber die Allergene.



